
Carte de septembre et octobre 
Plat 15€

Entrée +Plat ou Plat + Dessert : 22€ 

Entrée + Plat + Dessert : 29 €

Entrée + Plat + Fromage + Dessert :36€

ENTREES 7€
Foie gras (+5€) de canard du Sud-ouest mi-cuit 

 
Notre pâté en croûte à l'inspiration du

 moment, feuilles de salade au vinaigre de Banyuls  
 

Le saumon gravlax en fines tranches, blinis maison au blé
noir crème aigrelette

PLATS  15€
Un filet de daurade royale doré à la plancha sur sa peau,

haricots tarbais et carottes fanes, un jus comme une soupe
de poisson

 
 Une courgette ronde farcie de niçoise, caviar d'aubergines

et houmous, coulis de piperade et Ail confit 
 

Une brochette de boeuf de race aux épices douces,
grenailles safrannées, pak chaos et lard craquant, un jus

très corsé  

DESSERTS  7€
Notre plateau de fromages d'ici et d'ailleurs... 

 
le baba au rhum, les fraises de chez nous, syphon de

crème légère à la vanille de Madagascar 
 

Un entremet aux chocolats blanc et noir, sauce caramel,
cacao 

Pavlova au lait de coco, Lémon curd, réduction d'orange 
Café ou Thé ou chambra (+8 €) gourmand 


