CARTE DE JUILLET

Plat 15€
Entrée +Plat ou Plat + Dessert : 22€

Entrée + Plat + Dessert : 29 €

Entrée + Plat + Fromage + Dessert :36€

ENTREES 7€

Foie gras (+5€) de canard du Sud-ouest mi-cuit,

¥ confiture de rhubarbe

Cromesquis de Chéevre de nos fermes du coin,

. 7= cru de légumes

Soupe de tomates froide au minestrone

de légumes croquants

~ Saumon cru en marinade courte, chou blanc, sésame
Notre salade Caesar

PLATS 15 €

Le poisson du jour, au gré de la péche

Bavette de Boeuf Black Angus a la Plancha,
pommes grenailles Sauce au Bleu d’Auvergne
Tartare de Boeuf a la provencgale, pommes grenailles
Saucisse Catalane maison, Purée safranée,

Tomate et Basilic

Curry de légumes, Riz cambodgien, pois chiches

DESSERTS 7 €

Notre plateau de fromages d'ici et d'ailleurs

Le vrai fontainebleau au chevre frais,

Les fruits rouges de M. Méry

Les profiteroles au caramel beurre salé,

sauce au chocolat chaud

Créme Brulée a la vanille et langue de Sorciere
Café ou Thé ou Champagne (+8€) Gourmand



